Gliickskekse falten

Immer nur 3 Kekse auf einmal backen, da sie

schnell ausharten und dann beim Falten brechen.
Wenn die Kekse beginnen am Rand braun zu
werden, aus dem Ofen nehmen.

Kekse mit einem Messer
vom Backpapier l6sen
und zigig falten:

Einen ausgeschnittenen Papierstreifen mit einer Gliicks-
botschaft mittig auf den noch weichen Keks legen und tiber
einem Loffelstiel zum Halbkreis zusammenlegen.

Die Kanten fest zusammendricken.

Die gefalteten Kekse an der geraden Seite tiber
einem Schiisselrand nach unten biegen.

Die fertigen Gliickskekse in den Mulden eines Muffinblechs
abkiihlen lassen. So behalten sie besser ihre Form
und kénnen im Muffinblech evtl. nachgebacken werden.




